
TP – T-SVT  Chapitre : Les végétaux, producteurs de matière organique Date :  

TP 2 : Tannins et anthocyanes chez la vigne 

Protocole de mise en évidence de l’effet des tannins sur les protéines  
- Déposer la même quantité de blanc d’oeuf dans les 2 boites de pétri  
- Ajouter la solution contenant les tannins dans l’une des boites et le même volume dans l’autre boite 
(témoin)  
- Remuer à l’aide d’un agitateur dans chaque boite  
-Observer l’aspect du blanc d’oeuf dans chaque boite posée sur fond noir 
Un aspect fibreux blanchâtre traduit une précipitation des protéines (albumine) de l’oeuf  

Protocole de séparation des molécules contenues dans le grain de raisin noir 

Eplucher quelques grains de raisin 
et en extraire les pépins 

pulpe pépins peau 

Écraser avec un peu d’eau  
Écraser 

Filtrer 
Faire un test de 

glucose 

Tester la présence de 
tannins   

Tester la présence de 
tannins   

Tester la présence 
d’anthocyanes 


